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TECHCUISINE

Schmecken Kaffee oder Tee fade und fl ach, so können unterschiedliche Ursachen dafür 

verantwortlich sein. So beeinträchtigt zum Beispiel ein gestörtes Verhältnis von den im 

Wasser vorhandenen Mineralien den Geschmack und das Aroma von Heiß- und Kaltgeträn-

ken. Die neuen bestmax PREMIUM-Filterkerzen mit der speziellen AromaPLUS-Formel von 

water+more by BWT schaffen hier schnelle Abhilfe, denn sie bringen den Mineralienhaushalt 

im Wasser wieder in ein ausgewogenes Gleichgewicht – besonders zugunsten des so wichtigen 

Magnesiums. Die Aromen können sich in Heiß- und Kaltgetränken wieder richtig entfalten. 

Darüber hinaus bindet die Filtration über die Aktivkohle organische Verunreinigungen sowie 

Chlor und entfernt auf diese Weise störende Geruchs- und Geschmacksstoffe aus dem Wasser. 

Dass gleichzeitig auch die Karbonathärte im Wasser eliminiert wird, ist für den Wiesbadener 

Spezialisten in der Wasserfi ltration selbstverständlich. Die kompakten bestmax PREMIUM 

Filterkerzen sind in den Größen M und XL erhältlich. Ihre Kapazitäten reichen für 2460 Liter 

bzw. 5040 Liter perfekt mineralisiertes Wasser. "Natürlich passen unsere neuen Produkte 

in unseren water+more Standard-Filterkopf. So bieten wir unseren Kunden nicht nur eine 

größtmögliche Flexibilität, sondern halten auch die Anschaffungskosten gering. Gerade in 

der allgemeinen aktuellen Situation ist das ein sehr entscheidender Punkt", 

erklärt Dr. Frank Neuhausen, Geschäftsführer von water+more 

by BWT. So punkten die neuen bestmax PREMIUM Filterkerzen 

nicht nur in puncto Geschmack, sondern auch bei 

Wirtschaftlichkeit und der Flexibilität – eben eine 

Extraklasse für die Gastronomie.

ZukunftFür die        bestens gerüstet !

Wasseroptimierung der Ex-

traklasse bieten die neuen 

bestmax-PREMIUM-Filter-

kerzen von water+more 

by BWT für Gastronomen.


